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RIBLJI MENI
Krem juha od divljih $paroga

Crnirizoto od sipe sa slanutkomi
mladim graskom

Krema od skute, meda i creskog
maslinovog ulja

MESNI MENI

Aromatizirana bruschetta s mariniranim
in¢unima, polususenom raj¢icom i
rukolom

Svinjskilungi¢ u umaku od divljih
Sparoga s aromatiziranom palentom

Krema od skute, meda i creskog
maslinovog ulja

EN
FISH MENU
Cream of wild asparagus soup

Black cuttlefish risotto with chickpeas
and baby peas

Cream made from curd, honey, and Cres
olive oil

MEAT MENU

Flavoured bruschetta with marinated
anchovies, semi-dried tomatoes and
rocket

Porkloin in wild asparagus sauce with
flavoured polenta

Cream made from curd, honey, and Cres
olive oil

DE .
FISCHMENU

Cremesuppe aus wildem Spargel

Schwarzer Sepia-Risotto mit
Kichererbsen und jungen Erbsen

Creme aus Quark, Honig und Cres-
Olivendl

FLEISCHMENU

Aromatisierte Bruschetta mit
marinierten Anchovis, halbgetrockneten
Tomaten und Rucola

Schweinelende in einer Sauce aus
wildem Spargel mit aromatisierter
Polenta

Creme aus Quark, Honig und Cres-
Olivendl

IT
MENU DI PESCE
Vellutata di asparagi selvatici

Risotto al nero di seppia con cecie
piselli novelli

Crema a base di ricotta, miele e olio
d’oliva di Cres

MENU DI CARNE

Bruschetta aromatizzata con acciughe
marinate, pomodoro semisecco e rucola

Lombo di maiale in salsa di asparagi
selvatici con polenta aromatizzata

Crema a base di ricotta, miele e olio
d’oliva di Cres
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